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“provoca piacere”

DOLCI



DOLCI

CAPRESE AL LIMONE - BAGNATA AL LIMONCELLO [*-8 8

MILLEFOGLIE ['-*7 10

crema chantilly - cioccolato valrhona - pistacchio

IL NOSTRO TIRAMISU 037 10
TARTELLETTA - RICOTTA - VISCIOLE ' 8
TAGLIATA DI FRUTTA FRESCA DI STAGIONE 15
SORBETTO DEL GIORNO FATTO IN CASA 7
PASTICCERIA SECCA FATTA IN CASA [-3-7-8 6

VINI DOLCI E FORTIFICATI

MOSCATO D’ASTI 2023 - Saracco - [5.5%] [FIEMONTE] 6
PASITHEA 2022 - Moscato Rosa, Girlan - [12.5%] [ALTO ADIGE] 7
AUR 2017 - Traminer, Ronco del Gelso - [13%] [FRIVLI VENEZIA GIULIA] 7
RIES 2017 - Riesling, Marchesi di Montalto - [12.5%] [LOMBARDIA] 10

SAUTERNES 2019 - Sauvignon, Semillon, Chateau Piada - [14%] [FRANCIAL 70
PEDRO XIMENEZ "VINTAGE" 2021 - Ximénez Spinola - [12%] [SPAGNA] 10

RATAFIA DI NONNA ERMINIA - Aglianico, Di Meo - [36%] [CAMPANIA] 8




DEGUSTAZIONI

NOBILI BRANDY ITALIANI

DON VITTORIO Riserva 25 anni - Di Meo - [40°] [CAMPANIA]
VECCHIA ROMAGNA Riserva 18 anni - [43.8°] [EMILIAROMAGNA]
VILLA ZARRI 18 anni - Millesimato 2002 - [49°] [EMILIA ROMAGNA]
affinato in barrique di Marsala Florio

WHISKY

JAPANESE EXPERIENCE

Hibiki Japanese Harmony - [43°]
Kyoto Murasaki - Obi - [43°]
Nikka Tailored - [43°]

CAMPBELLTOWN

SPRINGBANK EXPERIENCE
Springbank 10y - [46°]
Springbank 15y - [46°]
Springbank 10y PX - [55°]

ISLAY
LAPHROAIG EXPERIENCE
Laphroaig 10y Sherry Oak - [48°]

Laphroaig Lore - [48°]
Laphroaig 10y Cask Strength - [58.5°]

DISCOVER RUM

VIAGGIO ATTRAVERSO TRE STILI DI RUM
Abuelo XII Three Angels - [40°] [PANAMA]
Appleton 15y - [43°] [GIAMAICA]

Damoiseau 2008 - [47.9°] [GUADALUPA]

IL SERVIZIO PER OGNI FLIGHT E DI 20ML A PORZIONE PER UN TOTALE DI 60ML
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ATTENZIONE, | VINI CHE LAVORIAMO CONTENGONO SOLFITI.
PER QUALSIASI INFORMAZIONE RIVOLGERSI AL PERSONALE DI SALA.

1 CEREALI - 2 CROSTACEI - 3 UOVO - 4 PESCE - 5 ARACHIDI - 6 SOIA - 7 LATTE E DERIVATI - 8 FRUTTA A GUSCIO -
9 SEDANO - 10 SENAPE - 11 SEMI DI SESAMO - 12 DIOSSIDO DI ZOLFO - 13 LUPINI - 14 MOLLUSCHI



